
Glasflaske med flødelegeret Muslingesuppe –
Smørstegte Kammuslinger – krydderurteolie og friske
krydderurter. Hertil små kuvertbrød, bagt med havre

og øl samt hjemmelavet pisket smør 

 Langtidstilberedt oksemørbrad – Pommes Anna med
peber og parmesan – Sauce Bordelaise – Krokette af

oksebryst -  Aspargesbroccoli – Selleripuré -
 Grov rødbederelish med ribs 

Sprød karameltærte – Mørk chokolademousse – Ristet
nøddeknas – Flødeis med vanilje – Tuiles

Højelse Vinkælder  

Kærlig hilsen Lena og Aage

N Y T Å R S M E N U  2 0 2 6

B E S T I L L I N G

Menu og vine kan afhentes på HØJELSEVEJ 23,  4623 d.  31 .12.  2026 mellem kl.  10.00
og 14.00, hvor vi i  lighed med tidligere år byder på et glas nytårschampagne. 

 Vi glæder os til at høre fra jer!

Ring/ skriv til os og bestil allerede nu på 
tlf.  2617 0606 / 2540 2212 

el ler  mai l :  lena@hoejelsevinkaelder .dk

3 retter kr. 499,-  pr.  kuvert - (min 2 kuverter)

F O R R E T

H O V E D R E T  

D E S S E R T
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