et

. K olse Vinkaelder

NYTARSMENU 2026

; o FORRET
.. " GLASFLASKE MED FLODELEGERET MUSLINGESUPPE -
.« . . SMORSTEGTE KAMMUSLINGER - KRYDDERURTEOLIE OG FRISKE

KRYDDERURTER. HERTIL SMA KUVERTBROD, BAGT MED HAVRE
OG OL SAMT HJEMMELAVET PISKET SMOR

HOVEDRET .

LANGTIDSTILBEREDT OKSEMO@RBRAD - POMMES ANNA MED *
PEBER OG PARMESAN - SAUCE BORDELAISE — KROKETTE AF
OKSEBRYST - ASPARGESBROCCOLI — SELLERIPURE - .

GROV RODBEDERELISH MED RIBS R

DESSERT I

SPROD KARAMELTARTE - MORK CHOKOLADEMOUSSE — RISTET
NODDEKNAS — FLODEIS MED VANILJE - al"UILES

3 RETTER KR. 499,- PR. KUVERT - (MIN 2 KUVERTER)

RING/ SKRIV TIL OS OG BESTIL ALLEREDE NU PA
TLF. 2617 0606 / 2540 2212

s I ) eller mail: lena@hoejelsevinkaelder.dk

- MENU OG VINE KAN AFHENTES PA HOJELSEVE]J 23, 4623 D. 31.12. 2026 MELLEM KL. 10.00

OG 14.00, HYOR VI I LIGHED MED TIDLIGERE AR BYDER PA ET GLAS NYTARSCHAMPAGNE.

» . VI GLADER OS TIL AT HORE FRA JER!

. sz‘lig hilsen Lena og Aage

-

-

®

L]

»




	Højelse Vinkælder
	NYTÅRSMENU 2026
	FORRET
	Glasflaske med flødelegeret Muslingesuppe – Smørstegte Kammuslinger – krydderurteolie og friske krydderurter. Hertil små kuvertbrød, bagt med havre og øl samt hjemmelavet pisket smør

	HOVEDRET
	Langtidstilberedt oksemørbrad – Pommes Anna med peber og parmesan – Sauce Bordelaise – Krokette af oksebryst - Aspargesbroccoli – Selleripuré -
	Grov rødbederelish med ribs

	DESSERT
	Sprød karameltærte – Mørk chokolademousse – Ristet nøddeknas – Flødeis med vanilje – Tuiles
	3 retter kr. 499,- pr. kuvert - (min 2 kuverter)

	BESTILLING
	Ring/ skriv til os og bestil allerede nu på
	tlf. 2617 0606 / 2540 2212
	eller mail: lena@hoejelsevinkaelder.dk
	Kærlig hilsen Lena og Aage




